
E

M I L I A M Å N - TO R S  1 7. 0 0 - 2 2 . 0 0
F R E - L Ö R  1 7. 0 0 - 2 3 . 0 0

R E S T A U R A N G
B A R

PRE DINNER
NEGRONI 159

MARTINI 159

SPRITZ 159

GIN&TONIC 159

AMARETTO SOUR 159

FRENCH 75 159

ST
IL

FULL START

TOAST SKAGEN & CRÉMANT
240KR

FÖRRÄTTER
VITLÖKSBRÖD
Grat inerat  v i t löksbröd med tre sorters  ost  & pers i l ja

69

TOAST SKAGEN * /  **  
Kökets  skagenröra serverat  med stekt  bröd,  lö jrom,
di l l  & c i tron

129

FRITERAD POTATISBAKELSE ** /  ***
Serveras med smetana & lö jrom

139

STEKT BRÖD *
Serveras med kökets  egna färskost  a l  pépe &
capresesal lad

89

HUVUDRÄTTER
EMILIAS KÖTTBULLAR **
Gjorda på kalvfärs -  serveras med potat ispuré,  l ingon,
farmorsgurka & gräddsås

199

SCHNITZEL ***
Fläskschni tze l  serverad med fr i terad potat is ,  kryddsmör
& rödvinssås

199

CHEESEBURGARE * /  **  /  ***
160g smashed burger med dubbel  ost ,  karamel l i serad lök,
hamburgerdress ing,  sa l tgurka,  rå lök & kr ispsal lad.  
Serveras med pommes fr i tes .  

199

HALLOUMIBURGARE * /  **
Hal loumiburgare med chi l imajonnäs,  rostad lök,  p ick lad
lök & kr ispsal lad.  Serveras med pommes fr i tes .

199

PASTA CARBONARA
Klass iska pastarätten med guancia le ,  äggula,  pecor ino
& svartpeppar.

199

PASTA PIEMONTESE *  
Rigatonipasta med oxf i lé  & brynt  svamp, serveras i
krämig sås smaksatt  med tryf fe l .  Toppas med parmesan

199

GRILLAD OXFILÉ * /  **  /  ***
Serveras med rödvinssås,  ört-  & v i t lökssmör samt
fr i terad Amandinepotat is

319

TORSKRYGG * /  **  /  ***
Serveras med blåmuss lor,  pepparrotsspetsad sandef jord-
sås samt potat ispuré

319

Rek. dryck:  Tenute Picc in i  Mario Primo Chiant i

Rek.  dryck:  Ries l ing Returns the Grape alt .  Bayrish Hel l

Rek.  dryck:  Jämtlands IPA

Rek. dryck:  Menabrea Arte in Bott ig l ia 

Rek.  dryck:  Pasqua Capitolo Pinot Grigio

Rek.  dryck:  Pass ione Sent imento R&J Rosso Veneto IGT

Rek. dryck:  Hörner Widder Pinot Noir alt .  Bonterra Chardonnay

Rek. dryck:  Ries l ing Return the Grape Col lect ive

DESSERTER
CRÉME BRÛLEE
Smaksatt  med lönns irap.
Serveras med hasselnötsglass

99

MADELEINEKAKOR
4 stycken min i-madele inekakor med 
c i tronsocker,  serveras med varm chokladsås

99

MJÖLKCHOKLADPANNACOTTA
Toppas med mandelkr isp & körsbär smaksatta
med l jus  rom & vani l j

99

Rek. dryck:  Bacardi  Diez lagrad mörk rom

Rek. dryck:  Amaretto Coffee

Rek.  dryck:  Kaffe Karlsson

K A F F E D R I N K  1 5 9 K R

Rek. dryck:  Ries l ing Returns the Grape Col lect ive

Rek.  dryck:  Mart inol les Cremant de Limoux

Rek. dryck:  Leth Grüner Velt l iner Klass ik

Rek.  dryck:  Weingut Wohlmuth Sauvignon Blanc Klass ik

Ir ish Coffee 5cl
Kaffe,  Tul lamore Dew, far insocker,  grädde

Kaffe Karlsson 5cl
Kaffe,  Bai leys ,  Cointreau,  grädde

Amaretto Coffee 5cl
Kaffe,  Disaronno Amaretto,  grädde

SIDES & SÅSER
SÅSER 19

POMMES FRITES 39

Väl j  mel lan bearnaise,  a io l i ,  ch i l imajonnäs,
rödvinssås,  gräddsås,  färskost ,  ceasardress ing

SIDE SALLAD 49

VITLÖKSBRÖD 69

FRÅGOR OM MATENS INNEHÅLL, ALLERGIER
 ELLER KÖTTETS URSPRUNG?

Prata med personalen!

* Går att  få g lutenfr i
**  Går att  få vegetar isk
*** Går att  få laktosfr i
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